Menu Semaine du 28 septembre au 04 octobre 2026

I e " Doctenr Pieree DID

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Terrine d
Rosette e,rrlne © Carottes Tomates Fromage de | Poireauxala
ENTREE légumes Salade ) R e
(1,2,3,5,8, (123,458 (2,5,8.11) rapées mozzarella téte (1,3,5,8, vinaigrette
S 10,11,) ’ ’16)' S 12 (2,5,8,11) (2,3,5,8,11) 10,11) (5,8,11)
N dind Fondant d
PLAT orn:/aer;uln € @ @ @ Boeuf Rognons O;ozret €
s Potée de Croque Pates au 1,2,3,5,8 1,2,3,5,8,11
e (1,2,4,5,8,11) . a ( b )1 (1,2,3,5,8,11)
lentilles monsieur saumon
LEGUME Poélée de 1,2,4,5,8,11) | (1,2 11 1,2,5,8,12 ratin de
U S J ( 1% I5I81 ) ( 7 I3I5I8I ) ( ? I5I8I ) Carottes Purée (3’8) :?} I
légumes légumes (2,3,8)
FROMAGE Vache quirit | Chanteneige Fourme
Brie (3,8 Tartare (3,8 Kiri (3,8 , F 3,8
b (3.8) (3.8) rie (3,8) artare (3,8) iri (3,8) d'Ambert (3.8) romage (3,8)
DESSERT Compote Yaourt aux |Gateau Basque Uit Mousse au Patisserie Ananas
(1,2,3,4,5,8) fruits (3,8) (1,2,3,4,5,8) chocolat (3,8) | (1,2,3,4,5,8)
Menu susceptible d etre modiiie selon les approvisionnements.
Fait Maison
Allergenes : 1:Gluten 6 : Arachides 11 : Moutarde
2 : CEufs 7 : Sésame 12 : Poisson
3: Lait 8 : Sulfites 13 : Mollusques
4 : Fruits a coques 9: Lupin 14 : Crustacés
5

: Soja

10: Céleri




