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Menu Semaine du 14 au 20 septembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

. Paté de . .
Ef~"TE Céleri Salade verte campagne Fagot de Lentille corail a| Jambon blanc Salade de
’q,' rémoulade (2,5.8,11) (123 E 8glo 1 poireaux la vinaigrette | (1,3,5,8,10, tomates
(2,4,5,8,10,11) e T (2,8,11) (2,8,11) 11) (2,8,11)
1)
Cervelas Blanquette de ,
PLAT obe\;nois Cordon bleu | Boudin blanc jil:lde Poisson Chou farci |Sauté d'agneau
1,2,3,5,8,11 1,2,3,5,8,11 1,2,3,5,8,12 1,2,3,5,8,11 1,2,3,5,8,11
L (13,5811) | AN ' (1235811) | ¢ 2R 2R )
Petit
LEGUMES ) ) eHts , Coquillette ) Pomme de
Haricot vert | pois/carottes Purée (3,8) Brocolis Flageolets
(1,2) terre
(8)
FROMAGE iri (3,8) St Nectaire | Tommedes | Vache quirit | Petit Suisse | Camembert Fromage (3.8)
B ' (38)  |pyrénées(38)|  (338) (3,8) (3,8) 8=
DES‘SER.T Compote Creme vanille Pomme au Fruit Glace Gateau Basque Poire au siro
P (1,2,3,4,5,8) (1,2,3,4,5,8) four @ (1,2,3,4,5,8) (1,2,3,4,5,8) P
Menu susceptible d’étre modifié selon les approvisionnements.
Fait Maison
Allergenes : 1:Gluten 6 : Arachides 11 : Moutarde
2 : GEufs 7 : Sésame 12 : Poisson
3: Lait 8 : Sulfites 13 : Mollusques
4 : Fruits a coques 9: Lupin 14 : Crustacés
5:Soja 10: Céleri



