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Menu Semaine du 7 au 13 septembre 2026
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
ENTREE Chou rouge Surimi M.usc?au ala CEuf . Betteraves Asperges
S (2,4,8,11) (1,2,3,5,7,8, vinaigrette mayonnaise rouges (1,2,3,4,5,8,
r 12,13,14) (2,5,8,11) (2,8,11) (3,5,8,11) 11)
Escalope . Croque Normandin de Hachis Paupiette de
PLAT ) P Chipolatas R&ti de porc a I . up!
viennoise fromage veau parmentier (@) veau
s 1,2,3,5,8,11 1,2,3,5,8,11
’& (1,2,3,5,8,11) ( AR ) (1,2,3,5,8,11) | (1,2,3,5,8,11) | (1,2,3,5,8,11) | (1,2,3,4,8,11)
LEGUMES' Choux Pates a la Poélee de
Carott Purée (3,8 Frites (1,5 ,
arottes urée (3,8) Bruxelles tomate (1,2,8) rites (1,5) légumes (10)
FROMAGE | Yaourt nature Tomme
St Paulin (3,8 Brie(3,8 Babybel (3,8) | Munster (1,8) | F 3,8
by 58 | blanche (3.8 | StPAUIN(3:8) | Brie(38) | Babybel (3,8) | Munster (18) | Fromage (3,8)
0
DES‘SER.T Banane Fromage blanc Eclair Compote Glace Tarte myrtille alade de
= aux fruits (3,8) | (1,2,3,4,5,8) (1,2,3,4,5,8) (1,2,3,4,5,8) (1,2,3,4,5,8) fruits(4,8)
Menu susceptible d’étre modifié selon les approvisionnements.
Fait Maison
Allergénes H 1: Gluten 6 : Arachides 11 : Moutarde
2 : Eufs 7 : Sésame 12 : Poisson
3: Lait 8 : Sulfites 13 : Mollusques
4 : Fruits a coques 9: Lupin 14 : Crustacés
5:Soja 10: Céleri



