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Menu Semaine du 09 au 15 Mars 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
BI I [ 'hari
ENTREE Salade de céleri Salade verte Paté de lapin poai:eca(ljji cf)i\j:ris(:e Jambon blanc >a ade\/:rterCOtS
2,4 10,11 2 11 1,2 10,11 1 10,11) |
* Q.S ’ ;5;8; O; ) ( ,5,8, ) ( ’ ;3'5'8’ OI ) (2,8,11) ./\!) (2,8,11) ( 131518I Ol ) “1!/ (2,8,11)
. . . Blanquette de . . .
PLAT Cervelas obernois Cordon bleu Boudin noir & dinde Poisson Chou farci Paupiette
LA (1,2,3,5,8,11) (1,2,3,5811) | (1,2,3,538,11) (1 235,8,11) (1,2,3,5,8,12) (1,2,3,5,8,11) (1,2,3,5,8,11)
LEGUMES' Haricots verts Petits Purée Coquillettes Riz Pommes de Courgettes
/ pois/Carottes (3,8) (1,2) terre g
FROMAGE Kiri Saint Nectaire Chevillon Vache qui rit Yaourt nature Camembert (3,8) Plateau de fromages
B 3,8) (3,8) (3,8) (3,8) (3,8) ' (3,8)
Eclair au
R Poi .
DESS.ER'T Liégeois (1,2,3,4,8) chocolat Pomme au four Fruit Glace (1,2,3,4,5,8) Gzaiceza; Zasszl;e o(lge; :u45|8r)op
L (1,2,3,4,5,8) -/!/. 14,990, 149,
Menu susceptible d’étre modifié selon les approvisionnements.
9 Fait Maison A—g—"er enes : 1: Gluten 6 : Arachides 11 : Moutarde
2 : CEufs 7 : Sésame 12 : Poisson
3: Lait 8 : Sulfites 13 : Mollusques
4 : Fruits a coques 9: Lupin 14 : Crustacés

5:Soja 10: Céleri



